
FÖRST
Ost och charkuterier eller vegetariska delikatesser.  

Serveras med frasig baguette, smör och marmelad.

TILL SIST
”Un grand dessert” 

Mousse på vit choklad och färskost, 
pain au chocolat och frukt.  

 
Kaffe eller te ingår.

A N G É L I Q U E  PA P O N  (non-alc/alc)
Gurka, fläder, gin. Döpt efter en av världens  
bästa boulespelare. Vår signaturcocktail –  
med frisk precision i varje sipp..................... 95/155 kr

B LO O DY  M A RY  (non-alc/alc)
Inget säger ”brunch” mer än den här 
ikoniska klassikern.................................. 95/155 kr

M I M O S A
På Hôtel Ritz i Paris 1925 serverades den 
fenomenala blandningen av apelsinjuice  
och bubbel för första gången............................. 95 kr

les brunchcocktails

E G G S  B E N E D I C T
Stekt levainbröd, pocherat ägg, spenat och lök. På toppen: 

Hollandaise, kallrökt lax eller oxfilé.

C L U B  C R O I S S A N T
Frasig, stekt croissant med sallad, silverlök, tomat, örter 

och gräslöksmajo. Välj Bjärekyckling eller portabello.

PA I N  P E R D U
Fattiga riddare med färska bär. Serveras med vaniljgrädde.

välj varmrätt
POMMES TILL ALLT OCH ALLA!

VARJE
 HELG

11-17

Mer gott på  
andra sidan

be om mer  
om du inte 
får nog!



FIRST
Cheese and charcuteries or veg. delights.  

Crisp baguette, butter and marmalade.

AT LAST
”Un grand dessert” 

White chocolate and cream cheese mousse,  
pain au chocolat and fruit.  

 
Coffee or tea is included.

A N G É L I Q U E  PA P O N  (non-alc/alc)
Cucumber, elderflower, gin. Named after one  
of the world’s greatest pétanque players.  
Our signature cocktail................................ 95/155 kr

B LO O DY  M A RY  (non-alc/alc)
Nothing says ”brunch” more than this  
iconic classique..................................... 95/155 kr

M I M O S A
This phenomenal mixture of orange juice
and bubbles was served for the first time  
in 1925, at the Hôtel Ritz in Paris...................... 95 kr

les brunch cocktails

E G G S  B E N E D I C T
Pan fried levain bread, poached egg, spinach, and onion.  
On top: hollandaise, smoked salmon or beef tenderloin.

C L U B  C R O I S S A N T
Toasty croissant with lettuce, silver onion, tomato, herbs,  

and chive mayo. Bjäre chicken or portabello on top.

PA I N  P E R D U
French toast with fresh berries and white chocolaty  

whipped cream.

Pick a main course
POMMES 
FOR

EVERYONE!

EVERY

WEEKEND

11-17

Hungry for 
more? FliP!

Ask for more 
if you can’t 
get enouch!

En
gl
is
h


