
A N G É L I Q U E  PA P O N  (non alc/alc)
Gurka, fläder, gin. Döpt efter världens bästa 
kvinnliga boulespelare. Vår signaturcocktail 
– med frisk precision i varje sipp................... 95/155 kr

B LO O DY  M A RY  (non alc/alc)
Inget säger ”brunch” mer än den här 
ikoniska klassikern.................................. 95/155 kr

M I M O S A
På Hôtel Ritz i Paris 1925 serverades den 
fenomenala blandningen av apelsinjuice och 
bubbel för första gången................................. 95 kr

les brunchcocktails
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Först
Vi börjar med frasig baguette, smör och marmelad, 

ost och charcuteries eller vegetariska delikatesser.

välj varmrättvälj varmrätt

E G G S  B E N E D I C T  R OYA L
Stekt levainbröd, pocherat ägg, spenat och lök. 

På toppen: kallrökt lax eller oxfilé med hollandaise.

C L U B  C R O I S S A N T
Frasig, stekt croissant med sallad, silverlök, tomat, örter 

och gräslöksmajo. Välj Bjärekyckling eller portabello.

PA I N  P E R D U
Fattiga riddare med bärkompott. Serveras med vaniljgrädde.

Till sist
”Un grand dessert” Citronmousse med bärkompott, 
pain au chocolat och frukt. Kaffe eller te ingår.



C H ÂT E A U  H A U T- M O U L E YR E 
Crémant de Bordeaux 
Semillon/Merlot, Bordeaux............................. 125/695 kr

LO U I S  R O E D E R E R
Théophile Brut NV 
Pinot Noir/Chardonnay/Pinot Munier, Champagne........... 175/985 kr

Är du allergisk eller vill du veta var råvarorna kommer ifrån? Fråga oss!

Boulebar grundades av tre vänner som under 
sin tågluff blev förälskade i boule – för 
dem mer än en sport, utan ett sätt att leva. 
Idag finns 13 Boulebarer i Malmö, Göteborg, 
Örebro, Stockholm, Köpenhamn och London, 
och resan har bara börjat.

champagne & crémant

B R U N C H  &  B O U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .410 kr
B A R N  6 -1 3  Å R...................... 145 kr
Barn upp till 5 år äter och spelar gratis.

M O U L E S  M A R I N I È R E S (halv/hel)
Blåmusslor kokta i vitt vin, 
grädde, vitlök och persilja........165/265 kr
Lägg till pommes frites ................65 kr

PA R I S A R E  (veg/kött)
Vegofärs eller mald högrev på smörstekt
levain, karamelliserad lök, stekt ägg och
pommes frites..........................225 kr

TO U R  D E  F R A N C E
Ost och chark från våra franska favorit-
regioner. Serveras med picklat, smör 
och baguette. Perfekt att dela..........345 kr

alltid på boulebar


