
Är du allergisk eller vill du veta var råvarorna kommer ifrån? Fråga oss!

les brunchcocktails

VARJE H
ELG!

11-17

ANGÉLIQUE 
PAPON 

(non alc/alc)

BLOODY 
MARY

(non alc/alc)

MIMOSA
CLASSIQUE

9 5 / 1 5 5 9 5 / 1 5 5 9 5

POMMES TILL ALLT OCH ALLA!

BE OM
 MER  

OM DU INTE 

FÅR NOG
! Något kr

ispigt & 

lyxigt i glas
et?

Vänd på b
ladet.

Först
Vi börjar med frasig baguette, smör och marmelad, 

ost och charkuterier eller vegetariska delikatesser.

välj varmrätt

E G G S  B E N E D I C T  R OYA L
Stekt levainbröd, pocherat ägg, spenat och lök. 

På toppen: kallrökt lax eller grön sparris med hollandaise.

S T E A K  S A N D W I C H
Stekt levainbröd, oxfilé, tomat och chimichurri.

PA I N  P E R D U
Fattiga riddare med med färska bär. Serveras med vaniljgrädde.

Till sist
”Un grand dessert” Citruscrème med jordgubbar, 
pain au chocolat och frukt. Kaffe eller te ingår.



Är du allergisk eller vill du veta var råvarorna kommer ifrån? Fråga oss!

C H ÂT E A U  H A U T- M O U L E YR E 
Crémant de Bordeaux 
Semillon, Merlot, Bordeaux............................... 125/695

LO U I S  R O E D E R E R
Théophile Brut NV 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Munier, Champagne............. 175/985

Boulebar grundades av tre vänner som under 
sin tågluff blev förälskade i boule – för 
dem mer än en sport, utan ett sätt att leva. 
Idag finns 13 Boulebarer i Malmö, Göteborg, 
Örebro, Stockholm, Köpenhamn och London, 
och resan har bara börjat.

champagne & crémant

B R U N C H  &  B O U L E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
B A R N  6 -1 3  Å R......................... 145

Barn upp till 5 år äter och spelar gratis.

M O U L E S  M A R I N I È R E S (halv/hel)
Blåmusslor kokta i vitt vin, 
grädde, vitlök och persilja...........175/255
Lägg till pommes...........................65

PA R I S A R E  (veg/kött)
Vegofärs eller mald högrev på 
stekt levain, karamelliserad lök, 
stekt ägg och pommes......................225

TO U R  D E  F R A N C E
Ost och chark från våra franska 
favoritregioner. Serveras med picklat, 
smör och baguette. Perfekt att dela........345

alltid på boulebar



En

Do you have any allergies? Ask us about the ingredients. Subject to change.

FRIES FOR EVERYONE!

ASK F
OR MORE 

IF YOU CAN’T

GET EN
OUGH!

EVERY 

WEEKEND

11-17

Somethin
g crisp 

& luxurious in 

your glass? 
Flip!

First
Cheese and charcuterie or veg. delights. 

Served with a crisp baguette, butter, and marmalade.

välj varmrättPick a main course

E G G S  B E N E D I C T  R OYA L
Pan fried levain bread, poached egg, spinach, and onion. 

On top: smoked salmon or green asparagus with hollandaise.

S T E A K  S A N D W I C H
Fried levain, beef tenderloin, tomato and chimichurri.

PA I N  P E R D U
French toast with fresh berries and a ”vanilly” whipped cream. 

Lastly
”Un grand dessert” Lemon crème with strawberries, 
pain au chocolat and fruit. Coffee or tea included.

les brunch cocktails

ANGÉLIQUE 
PAPON 

(non alc/alc)

BLOODY 
MARY

(non alc/alc)

MIMOSA
CLASSIQUE

9 5 / 1 5 5 9 5 / 1 5 5 9 5



Do you have any allergies? Ask us about the ingredients. Subject to change.

C H ÂT E A U  H A U T- M O U L E YR E 
Crémant de Bordeaux 
Semillon, Merlot, Bordeaux............................... 125/695

LO U I S  R O E D E R E R
Théophile Brut NV 
Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Munier, Champagne............. 175/985

Boulebar was founded by three friends who 
fell in love with boules during an interrail 
trip. For them, it was more than just a sport 
– it was a way of life. Today, there are 
13 Boulebars in Malmö, Gothenburg, Örebro, 
Stockholm, Copenhagen and London, and 
the journey has only just begun!

champagne & crémant

B R U N C H  &  B O U L E S .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 410
C H I L D R E N  6 -1 3  YE A R S................. 145

Children up to the age of 5 eat and play for free.

M O U L E S  M A R I N I È R E S (petite/grande)
Mussels cooked in white wine, 
cream, parsley and garlic.............175/255
Add fries..................................65

PA R I S I A N  (veg/meat)
Plant patty or minced beef patty with 
caramelised onion and fried egg on fried 
levain bread. Fries and aïoli.............225

TO U R  D E  F R A N C E
Cheese and charcuterie from our favourite 
French regions. Served with pickles, butter 
and levain. Perfect for sharing............345

Always at boulebar

Freedom
, 

Togetherness 
& a glass of Pastis!


