
Boule Petit

VEG

SALAD SOLEIL 
Salad with black salsify, 

asparagus, avocado, cucumber, 
radishes, and chive mayo. 

The finishing touch: a tangy, 
sun-yellow lemon dressing.  

LEGUMES ROYAL
White asparagus, bean cream, 
Southern French ratatouille 
and roasted cauliflower. 
A tribute to our favorite 

seasonal vegetables!  

meat

SALAD SOLEIL 
Salad with hand-peeled prawns, 
asparagus, avocado, cucumber, 

radishes, and chive mayo. 
The finishing touch: a tangy, 
sun-yellow lemon dressing.

LE CHICKEN
Bjäre chicken, tahini 

yoghurt, summer-style salad 
with cucumber, tomato, onion, 

and sumac dressing. With 
roasted Amandine potatoes. 

690
Per pers. 

incl. pétanque with a guide.
(631 exc. vat)

Do you have any allergies? Ask us about the ingredients. Subject to change.

En #29

Book at 

Boulebar.se



Boule Petit

VEG

SALAD SOLEIL 
Sallad med inkokt svartrot, 
sparris, avokado, gurka, 
rädisor och gräslöksmajjo. 

Pricken över I:et, en syrlig, 
solgul citrondressing.  

LEGUMES ROYAL
Vit sparris, böncréme, 

sydfransk ratatouille och 
rostad blomkål. En hyllning 
till våra favorit-primörer!  

Kött

SALAD SOLEIL 
Sallad med handskalade räkor, 

sparris, avokado, gurka, 
rädisor och gräslöksmajjo. 

Pricken över I:et, en syrlig, 
solgul citrondressing.

LE KYCKLING
Bjärekyckling, tahiniyoghurt, 
somrig sallad på gurka, tomat 
och lök med sumakdressing. Med 

rostad Amandinepotatis.

690
Per pers. 

inkl. boule med guide.
(631 exkl. moms)

Är du allergisk? Fråga oss om rätternas innehåll. Med reservation för ändringar

#29

Boka på 

Boulebar.se


