
VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Frasig panisse, marinerade kronärtskockor, 

dressing provençale, torkade oliver och Comté.

LÉGUMES ROYAUX
Confiterad kungsmussling och rostad 

jordärtskocka. Brässerad spetskål, 

dragonvelouté och Pommes Aligot — ostig 

potatispuré med Comté. Mon dieu så gott!

ICKE-VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Frasig panisse, marinerade kronärtskockor, 

dressing provençale, torkade oliver och Comté.

POULET
Poitrine de poulet från Bjärekyckling med 

kålragu och dragonvelouté. Pommes Aligot — 

ostig potatispuré med Comté. Mon dieu så gott!

395 kr / person
348 kr ex moms.

Menu Petit

Är du allergisk, fråga oss om rätternas innehåll.

Med reservation för ändringar.

svenska 
+ sek

Har du koll på panisse? Som 
pommes fast på kikärtsmjöl. 

poppis i Provençe!



VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Crispy panisse, marinated artichokes, 

provençale dressing, dried olives and Comté. 

LÉGUMES ROYAUX
French horn mushroom confit and roasted 

Jerusalem artichoke. Braised pointed 

cabbage, tarragon velouté and Pommes 

Aligot — cheesy potato puree with Comté.

NON-VEG

PANISSE À LA PROVENÇALE
Crispy panisse, marinated artichokes, 

provençale dressing, dried olives and Comté. 

POULET 
Fried chicken from Bjäre with savoy cabbage 

ragu and tarragon velouté. Pommes Aligot — 

cheesy potato puree with Comté. 

395 kr / person
348 kr excl vat.

Menu Petit

If you are allergic, ask us about the ingredients.

Subject to change.

have you heard of panisse? like 

fries but made with chickpea 
flour. popular in Provençe!


