VEG ICKE-VEG

PANISSE A LA PROVENCALE PANISSE A LA PROVENCALE
Frasig panisse, marinerade krondartskockor, Frasig panisse, marinerade krondrtskockor,
dressing provencale, torkade oliver och Comté. dressing provencale, torkade oliver och Comté.

LEGUMES ROYAUX ENTRECOTE DE VEAU
Confiterad kungsmussling och rostad Pepparstekt kalventrecbte, brdsserad
Jjorddrtskocka. Serveras med brdsserad spetskal, sauce espagnole och
spetskal, dragonvelouté och rotfruktsgrating. rotfruktsgrating.
POT AU CHOCOLAT POT AU CHOCOLAT
Bakad choklad, creme pétissiere, hallonpuré, Bakad choklad, créme pétissiére, hallonpuré,
karamellflarn och mynta. karamellflarn och mynta.
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949 Kkr/PERSON

480 kr ex momes.

BOULEBAR

Ar du allergisk, fréga oss om rétternas innehdll.

Med reservation fér dndringar.



VEG

PANISSE A LA PROVENCALE
Crispy panisse, marinated artichokes,
provencale dressing, dried olives and Comté.

LEGUMES ROYAUX
French horn mushroom confit and
roasted Jerusalem artichoke. Braised
pointed cabbage, tarragon velouté
and root vegetable gratin.

POT AU CHOCOLAT
Baked chocolate, créme pdatissiere, raspberry
purée, caramel tuile and mint.

NON-VEG

PANISSE A LA PROVENCALE
Crispy panisse, marinated artichokes,
provencale dressing, dried olives and Comté.

ENTRECOTE DE VEAU
Pepper-fried veal steak, braised pointed
cabbage, sauce espagnole and root
vegetable gratin.

POT AU CHOCOLAT
Baked chocolate, creme pdatissiere, raspberry
purée, caramel tuile and mint.

949 Kkr/PERSON

480 kr excl vat.

BOULEBAR

If you are allergic, ask us about the ingredients.

Subject to change.






